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Anwo di fondazione: 2003

Proprieth: Carmine Alinsi (Amministratore)

| Enobogo: Antonio e Crutols

| Totabe baottighle prodotte: 100,000

Edtari totali vitath di proprieti: 10

(| Vemdita diretia prevista: si

| visite all*azlenda: su prenotazione

Come arrlvarci: dalla A 16 uscita Avelling est, proseguire per la Statale Ofantina fise a
| Fartenapoli.

| Uazienda & nata nel 2002 per volontd oi un affiatain gruppo df amici con lo passione
1  diel vino nel sangue. La fllorefia di produzione prevede qualitd eccelia delle uve,
u*mlng.lrd‘r vinificazione all avanguardio, controllo di tutte be aperaziond quasi
_; maniacale, ot possibile anche per if piccolo mumero di bostigiie prodode fogad
1 botriglia wiene avvingla mamiafmente!). Tiite le etichente derivano da vinificazioni in
'L'; purezza, nell ‘infeno di exalfiare le peewdiaritd del terrifordio e del moi andichi witigi: |
vl some dvvers godibili e ben reallzzati, destinati @ wna scura crescit, ma gid di
* alizsiuo ivells qualitative,
' Tipologia: Rosso Igt - Uve: Aglianico 100% - Gr. 13,5% - € 13,50 - Bottighle: 7.000 -
i Elegante rasso rubing che rende anare al nome, ha un naso morbidamente frunato (pri-
" gna, ribes), ben amplinto da una leggera brezza bulsamics, ma sopratiulio da wamiglin,
| cardamoma, tabaceo bionde, callé tostate ¢ cacao. Pincevalissimo e marbido al gusio, ha
% tannini di estrema finezza & compatiesa, corpo muscoloso ma agile, oitima PAL leviga-
i ta. La maturazione i & svoeltn in barrigue ¢ tonneau di rovers francese per 10 mesi, segui-
£ i da aliri & di affinamento i velre. Cosciotto di agnelio al time,
| o or Aveiano 2004 b i
m.u.l-- Bianco Docg - Uves Fiano 100% - Gr. 13,5% - € 13,50 - Bottlglie: 10.000 -
! Galla pagliering di bella huminositi, Presenta eleganti aromi di frutia matura che prelu-
| dono a spiccate note di noccioln tostata e migle. Caldo e pincevale al palaio, mostra an-
| cora una legpera predominanza della freschezza e della sapidita, ben indirrzzate verso un
prossime arrolondamento. Davvero ottima la PAL, minerale ¢ fruttata, Vinificato in sc-
[ eiain, & poi rimasto 6-8 mesi in tonnean di rovere. Calansari fipicni.
L 4 Corrnane 2003 B
i Tipalogia: Rosso Tt - Uves Aglianico 100% - Gr, 13,5% - € 7,50 - Battighie: 10.000 -
. Rubing trasparente & con unghia vielacea, ha un naso intenso ¢ di buona finexen, con
' sentoni di bacche rosse, musehin e coinvolgenti note animali in soblofonda. Semplice ma
gradevale all'assaggio, evidenzia un oitimo nerbo acido e vivace tonnicith; discreta la
[ persigtenza. Solo accinio per 6-10 mesi. Pappardelle al sugo di cinghiale,
' Greco o1 Turo 2004 - € 11 - Paglicrino brillante, molo florcale riffeil
e minerale. Snp'ldo coldo e gustoso. Griglinta mista di pesce.

Rl - 3 N
""" e Suwrior FaLanuiniiia FALANGE 2004 - € 8,50 - Ha profumi di fretia gialla g
b ¢ plicine. Sapido ¢ appena ammandorlato. Risotto m gambers,




